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ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ 

Полное и сокращенное 

наименование 

Муниципальное бюджетное 

дошкольное образовательное 

учреждение «Детский сад «Ягодка 

Краткое название МБДОУ д\с «Ягодка» 

Тип объекта Образовательная организация 

Виды деятельности, которые 

осуществляет образовательная 

организация 

Дошкольное образование 

 

Юридический адрес: Нижегородская область, р.п. Большое 

Мурашкино, улица Спортивная, дом 6 

Фактический адрес Нижегородская область, р.п. Большое 

Мурашкино, улица Спортивная, дом 6 

Тип строения Отдельно стоящее двухэтажное 

здание  

 

Характеристика здания  

Фундамент Железобетон 

Наружные и внутренние 

капитальные стены, 

перегородки 

Кирпичные 

Перекрытия: чердачные, 

межэтажные 

Железобетонные перекрытия 

Характеристика 

инженерных систем 

 

Освещение Естественное и искусственное 

Система вентиляции Естественная, приточно-вытяжная 

Система отопления Индивидуальная газовая котельная 

Система водоснабжения Горячая и холодая  водоснабжение 

Система канализации Индивидуальная система канализации 
 



3 

 

1. Пояснительная записка 

Программа производственного контроля за соблюдением санитарных 

правил и проведением санитарно-противоэпидемических (профилактических) 

мероприятий (далее по тексту — Программа) дошкольного образовательного 

учреждения (далее по тексту — ДОУ) разработана на основании 

Федерального закона «О санитарно-эпидемиологическом благополучии 

населения» от 30.03.1999 № 52-ФЗ, санитарно-эпидемиологических 

требований к устройству, содержанию и организации режима работы 

дошкольных образовательных учреждений СанПиН 2.3/2.4.3590-20, СП 

2.4.3648-20, СП 1.1.1058 – 01 «Организация и проведение производственного 

контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно–

противоэпидемических (профилактических) мероприятий» с «Изменениями и 

дополнениями № 1 (СП 1.1.2193 – 07) 

Целью производственного контроля за соблюдением санитарных правил 

и выполнением санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) 

мероприятий является обеспечение безопасности всех участников 

образовательного процесса ДОУ, объектов производственного контроля путем 

выполнения санитарных правил, санитарно-противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий, организации и осуществления контроля; за 

их соблюдением 

Настоящая Программа производственного контроля разработана в 

соответствии с действующими законодательными и другими нормативными 

правовыми актами, содержащими нормативные требования государственных 

санитарно-эпидемиологических правил и нормативов. 

2. Перечень официально изданных санитарных правил, методов и 

методик контроля факторов среды обитания в соответствии с 

осуществляемой деятельностью: 

 - Федеральный закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-

эпидемиологическом благополучии населения»; 

 - Федеральный закон от 17.09.1998 № 157-Ф3 «Об иммунопрофилактике 

инфекционных болезней»; 

 - Федеральный закон от 21.11.2011 № 323-ФЗ «Об основах охраны здоровья 

граждан в Российской Федерации»; 

 - СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за 

соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-

эпидемиологических (профилактических) мероприятий»; 
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 - СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и 

молодежи»; 

 - СП 2.2.3670-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям 

труда»; 

 - СП 3.5.3.3223-14 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

организации и проведению дератизационных мероприятий»; 

 - СанПиН 3.5.2.3472-17 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

организации и проведению дезинсекционных мероприятий в борьбе с 

членистоногими, имеющими эпидемиологическое и санитарно-

гигиеническое значение»; 

 - СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

организации общественного питания населения»; 

 - СанПиН 2.1.3684-21 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

содержанию территорий городских и сельских поселений, к водным 

объектам, питьевой воде и питьевому водоснабжению, атмосферному 

воздуху, почвам, жилым помещениям, эксплуатации производственных, 

общественных помещений, организации и проведению санитарно-

противоэпидемических (профилактических) мероприятий»; 

 - СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к 

обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов 

среды обитания»; 

 - СанПиН 3.2.3215-14 «Профилактика паразитарных болезней на территории 

Российской Федерации»; 

 - СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и 

пищевой ценности пищевых продуктов»; 

 - СанПиН 2.3.2.1324-03 «Продовольственное сырье и пищевые продукты. 

Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых 

продуктов»; 

 - ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»; 

 - ТР ТС 007/2011 «О безопасности продукции, предназначенной для детей и 

подростков»; 

 - ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; 

 - ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; 

 - ТР ТС 023/2011 «Технический регламент на соковую продукцию из 

фруктов и овощей»; 
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 - ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию»; 

 - ТР ТС 025/2012 «О безопасности мебельной продукции»; 

 - ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»; 

 - приказ от 31.12.2020 Минтруда России № 988н, Минздрава России № 

1420н «Об утверждении перечня вредных и (или) опасных 

производственных факторов и работ, при выполнении которых проводятся 

обязательные предварительные медицинские осмотры при поступлении на 

работу и периодические медицинские осмотры»; 

 - приказ Минздрава России от 28.01.2021 № 29н «Об утверждении Порядка 

проведения обязательных предварительных и периодических медицинских 

осмотров работников, предусмотренных частью четвертой статьи 213 

Трудового кодекса Российской Федерации, перечня медицинских 

противопоказаний к осуществлению работ с вредными и (или) опасными 

производственными факторами, а также работам, при выполнении которых 

проводятся обязательные предварительные и периодические медицинские 

осмотры» 

Для реализации Программы производственного контроля в ДОУ заключаются 

договора:  

Договор на дератизацию и дезинсекцию.  

Договор на вывоз твердых и жидких бытовых отходов. 

Договор на оказание медицинских услуг  

Договор на выполнение лабораторных исследований 

Ведутся личные санитарные книжки сотрудников, создаются локальные акты 

ДОУ (приказы, положения). 

3. Перечень работников, на которых возложены функции по 

осуществлению производственного контроля. 

Должность 
Функции по осуществлению производственного 

контроля 

Заведующий 

 - Общий контроль за соблюдением официально 

изданных санитарных правил, методов и методик 

контроля факторов среды обитания в соответствии с 

осуществляемой деятельностью; 

 - организация плановых медицинских осмотров 

работников; 

 - организация профессиональной подготовки и 

https://pandia.ru/text/category/deratizatciya/
https://pandia.ru/text/category/dezinsektciya/
https://pandia.ru/text/category/meditcinskie_uslugi/
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аттестации работников; 

 - разработка мероприятий, направленных на устранение 

выявленных нарушений; 

Старший 

воспитатель 

 - Контроль за соблюдением санитарных требований, 

предъявляемых к организации режима дня, учебных 

занятий, оборудованию и игрушкам в помещениях для 

работы с детьми; 

 - исполнение мер по устранению выявленных 

нарушений; 
 

Медработник 

(по 

согласованию) 

 - Контроль за прохождением персоналом медицинских 

осмотров и наличием у него личных медицинских 

книжек; 

 - медицинское обеспечение и оценка состояния здоровья 

воспитанников и сотрудников (с отметкой в 

Гигиеническом журнале); 

 - контроль соблюдения личной гигиены и обучения 

работников; 

 - ведение учета и отчетности по производственному 

контролю; 

 - организация лабораторных исследований 
 

Заведующий 

хозяйством 

 - Контроль соблюдения санитарных требований к 

содержанию помещений и территории; 

 - контроль за наличием сертификатов, санитарно-

эпидемиологических заключений; 

 - организация лабораторно-инструментальных 

исследований; 

 - ведение учетной документации; 

 - контроль за состоянием систем: освещения, 

водоснабжения, отопления, канализации 

 - разработка мер по устранению выявленных 

нарушений; 
  

Ответственный 

по питанию 

 - Контроль за организацией питания (согласно приказа); 

 - отслеживание витаминизации блюд; 

 - ведение учетной документации; 
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Перечень химических веществ, физических факторов, представляющих 

потенциальную опасность для человека 

Наименование  

вредного фактора 
Профессия 

Количество 

человек 

Моющие синтетические 

средства 

Помощник воспитателя, рабочий по 

стирке и ремонту спецодежды, 

повар 

7 

Хлорные соединения Помощник воспитателя, повар 5 

Тепловое излучение Повар 2 

4. Перечень должностных работников, подлежащих медицинским 

смотрам, профессиональной гигиенической подготовке  

Приказ Министерства здравоохранения и социального развития Российской 

Федерации от ПРИКАЗ от 28 января 2021 г. N 29н «Об утверждении порядка 

проведения обязательных предварительных и периодических медицинских 

осмотров работников, предусмотренных частью четвертой статьи 213 

Трудового кодекса РФ, перечня медицинских противопоказаний к 

осуществлению работ с вредными и (или опасными производственными 

факторами, а также работам, при выполнении которых проводятся 

обязательные предварительные и периодические медицинские осмотры», СП 

2.4.3648-20 от 28.09.2020 г. "Санитарно-эпидемиологические требования к 

организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и 

молодежи" 
 

Должность 
Количество 

человек 

Гигиеническая 

подготовка и 

аттестация 

Медицинский 

осмотр 

1 2 4 5 

Заведующий 1 1 раз в 2 года 1 раз в год 

Воспитатели 7 1 раз в 2 года 1 раз в год 

Муз. руководитель 1 1 раз в 2 года 1 раз в год 

Заведующий 

хозяйством 
1 1 раз в год 1 раз в год 

Повар 1 1 раз в год 1 раз в год 

Помощник повара 1 1 раз в год 1 раз в год 
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Помощник 

воспитателя 
4 1 раз в год 1 раз в год 

Кастелянша 1 1 раз в 2 года 1 раз в год 

Рабочий по стирке 1 1 раз в 2 года 1 раз в год 

Делопроизводитель 1 1 раз в 2 года 1 раз в год 

Оператор котельной 1 1 раз в 2 года 1 раз в год 

Сторож 2 - 1 раз в год 

Дворник 1 - 1 раз в год 

 

5. Перечень мероприятий по производственному контролю 

№ 

п\п 

Проводимое 

мероприятие 

(предмет контроля) 

Основание Кратность 

контроля 

Ответственные 

лица 

I. Обеспечение условий учебно-воспитательного процесса 

1. Оснащение 

оборудованием, 

правильная 

расстановка мебели 

осуществляется в 

соответствии с 

СанПиН 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

Постоянно Заведующий, 

заведующий 

хозяйством 

2. Правильное 

рассаживание детей в 

соответствии с ростом 

Постоянно Воспитатели 

3. Маркировка мебели Постоянно Воспитатели 

4. Правильное 

использование 

технических средств 

обучения 

Постоянно Воспитатели 

5. Соблюдение 

требований к 

естественному и 

искусственному 

освещению 

Постоянно Воспитатели, 

заведующий 

хозяйством 



9 

 

6. Выполнение 

требований режима 

дня и учебных занятий 

Постоянно Старший 

воспитатель, 

воспитатели 

7. Проведение контроля и 

анализа физического 

развития 

 1 раз в год Медицинская 

сестра 

II. Организация питания  

8. Заключение договора 

на поставку продуктов 

питания 

ФЗ N 44-ФЗ от 

05.04.2013 «О 

контрактной 

системе в сфере 

закупок товаров, 

работ, услуг для 

обеспечения 

государственных 

и 

муниципальных 

нужд 

По мере 

необходимос

ти 

Заведующий 

9. Контроль доставки 

пищевых продуктов 

ГОСТ Р 55889- 

2013 Услуги 

общественного 

питания. 

Система 

менеджмента 

безопасности 

продукции 

общественного 

питания. 

Рекомендации 

по применению 

ГОСТ Р ИСО 

22000-2007 для 

индустрии 

питания 

Постоянно Кладовщик, 

заведующий 

хозяйством 

10. Контроль наличия 

сопроводительных 

документов, 

удостоверяющих 

качество и 

безопасность сырья и 

готовой продукции 

Постоянно Кладовщик, 

заведующий 

хозяйством 

11. Контроль условий и 

сроков хранения 

продуктов питания 

Постоянно Кладовщик, 

заведующий 

хозяйством 

12. Контроль за 

технологией 

приготовления 

готовых блюд, 

наличием 

технологических карт 

СП 2.4.3648-20 

п. 8.1 СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

п.2.3.3 

СП 2.4.3648-20 

п. 7.1.13 

Постоянно Медицинская 

сестра, повар 

13. Проведение оценки 

качества готовых блюд  

Ежедневно Бракеражная 

комиссия 
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III. Организация периодических медицинских осмотров 

14. Контроль за 

прохождением 

медицинских осмотров 

при приеме на работу 

Приказ  

Минздрава РФ  

от 28.01.2021 

 № 29-н 

Постоянно Заведующий 

15. Проведение 

периодического 

медицинского осмотра 

сотрудников 

 1 раз в год Заведующий 

Медицинская 

сестра 

16. Контроль за 

проведением 

флюорографического 

обследования 

 Постоянно 1 

раз в год 

Заведующий 

Медицинская 

сестра 

17. Проведение 

обследования на 

кишечные инфекции 

 При приеме 

на работу и 

по 

эпидпоказан

ия 

Заведующий 

Медицинская 

сестра 

18. Проведение 

профилактических 

прививок 

 При приеме 

на работу, по 

мере 

необходимос

ти 

Заведующий 

Медицинская 

сестра 

19. Проведение осмотра на 

гнойничковые и 

инфекционные 

заболевания 

сотрудников 

пищеблока 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

п.2.22 

Ежедневно Медицинская 

сестра 

IV. Организация курсовой гигиенической подготовки и переподготовки по 

программам гигиенического обучения 

20. Проведение 

санитарного минимума 

при приеме на работу 

СП 2.4.3648-20 

(п.1.5), 

Федеральный 

закон  

от 30.03.1999 

 № 52-ФЗ, 

Приказ  

Минздрава РФ  

от 28.01.2021 

 № 29-н 

При приеме 

на работу 

 

Заведующий 
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21. Гигиеническая 

аттестация 

педагогического и 

административного 

персонала 

 При приеме 

на работу, 1 

раз в 2 года 

Заведующий, 

медицинская 

Заведующий, 

медицинская 

сестра 

22. Гигиеническая 

аттестация 

технического 

персонала и 

сотрудников 

пищеблока 

 При приеме 

на работу, 1 

раз в  год  

Заведующий, 

медицинская 

сестра 

V. Лабораторно-инструментальные исследования в помещениях и на 

территории, предназначенных для пребывания детей в дошкольных 

организациях 

23. Гигиеническая оценка 

соответствия мебели 

росто-возрастным 

особенностям детей и 

ее расстановка 

 

 

 

 

 

 

СП 2.4.3648-20 

п. 2.4.3 

 

 

СП 1.1.1058 – 01 

2 раза в год Медицинская 

сестра 

24. Смывы для 

бактериологических 

исследований 

(групповое 

оборудование, 

игрушки, мебель и пр.) 

1 раз в год 

(50 смывов) 

Заведующий 

хозяйством, 

медицинская 

сестра 

25. Исследование качества 

воды холодной 

питьевой по 

микробиологическим и 

санитарно-химическим 

показателям 

1 раз в год Заведующий 

хозяйством 

VI. Объем лабораторно-инструментальных исследований на пищеблоке 

дошкольной организации 

26. Готовая продукция 

(общее микробное 

число, блюда, 

изготовленные на 

пищеблоке) 

СП 1.1.1058 – 01 1 раз в год 

(3 пробы) 

Медицинская 

сестра 
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27. Смывы на БГКП 

(предметы инвентаря, 

оборудования 

пищеблока, руки и 

спецодежда персонала) 

Паразитологическое 

исследование смывов 

 1 раз в год 

(10 смывов) 

Медицинская 

сестра 

VII. Медицинское обеспечение и оценка состояния здоровья 

28. Оснащение 

медицинским 

оборудованием 

Приложение № 

3 к приказу МЗ 

РФ от 5 ноября 

2013 г. № 822н 

По мере 

необходимос

ти 

Заведующий, 

медицинская 

сестра 

29. Контроль за утренним 

приемом детей  

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

п.3.1.8 

Ежедневно Медицинская 

сестра, 

воспитатели 

30. Осмотр детей на 

педикулез  

СанПиН 

3.2.3215-14 

п.13.2 

Ежемесячно Медицинская 

сестра 

31. Организация и 

проведение санитарно-

противоэпидемиологич

еских мероприятий 

при карантине 

СП 2.4.3648-20 

п. 2.9.5 

При 

необходимос

ти 

Все сотрудники 

32 Работа по 

формированию 

здорового образа 

жизни с персоналом и 

детьми, организация 

физкультурных 

досугов, спортивных 

праздников и т.д. 

Образовательная 

программа. 

По плану Старший 

воспитатель 

VIII. Санитарные требования к оборудованию помещений ДОУ 

33. Состояние отделки стен, 

полов в групповых 

помещениях, коридорах, 

санузлах 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

п.2.5 

Ежедневно Заведующий 

хозяйством 

34. Состояние 

осветительных приборов 
СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

п.2.8 

Ежедневно Заведующий 

хозяйством 
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35. Соблюдение требований 
к санитарному 

содержанию помещений 

ДОУ 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

п.2.11 СП 

3.1.3597-20 

Ежедневно Заведующий 

хозяйством 

36. Соблюдение требований 
к оборудованию 

пищеблока, инвентарю, 

посуде 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

п.2.3.3 СП 

3.1.3597-20 

Ежедневно Заведующий 

хозяйством 

IX. Санитарные требования к участку ДОУ 

37. Санитарное состояние 

участка ДОУ, 

прогулочных площадок, 

подходов к зданию 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

п.2.2 

Ежедневно Заведующий 

хозяйством 

38. Освещенность 

территории 
СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

п.2.8 

Ежедневно Заведующий 

хозяйством 

X. Своевременное информирование технических служб, Роспотребнадзора, 

органов исполнительно власти, родителей об аварийных ситуациях, 

остановках производства, нарушениях технологических процессов, 

создающих угрозу санэпидблагополучию 

39. Авария на водопроводе, 

отключение воды 
СП 2.4.3648-20 

п. 1.10 

При 

необходимости 

Заведующий 

хозяйством 

40. Авария на 

канализационной сети 
 При 

необходимости 

Заведующий 

хозяйством 

41. Отключение 

электричества 
 При 

необходимости 

Заведующий 

хозяйством 

42. Выход из строя 

технологического и 

холодильного 

оборудования 

 При 

необходимости 

Заведующий 

хозяйством 

43. Отключение отопления, 

выход из строя 

отопительной системы 

 При 

необходимости  

Заведующий 

хозяйством 

XI. Контроль за охраной окружающей среды 

44. Заключение договора на 

вывоз ТБО 
По договору Постоянно Заведующий 

хозяйством 

45. Акарицидная обработка, 

дезинсекция, 

дератизация помещений 

По договору При 

необходимости 

Заведующий 

хозяйством 

46. Заключение договора на 
аварийное обслуживание 

здания 

По договору При 

необходимости 

Заведующий 

хозяйством 
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6. Перечень возможных аварийных ситуаций, связанных с остановкой 

производства, нарушениями технологических процессов, иных создающих угрозу 

санитарно-эпидемиологическому благополучию населения ситуаций, при 

возникновении которых осуществляется информирование населения, органов 

местного самоуправления, органов, уполномоченных осуществлять 

государственный санитарно-эпидемиологический надзор 

№ 

п/п 

  Ситуация   Действия 

  1. 

Плановое прекращение 

подачи водопроводной 

воды более 3 часов 

 - Прекращение работы пищеблока; 

сокращение рабочего дня; 

 - организация подвоза воды для технических 

целей; 

  2. 

Возникновение 

заболеваний: педикулез и 

др. – 5 и более случаев 

 - Ежедневно влажная уборка помещений с 

применением соды, мыла и дезинфицирующих 

средств; 

проветривание; 

 - наблюдение за детьми, контактирующими с 

заболевшими; 

 - реализация противоэпидемиологических 

мероприятий на  пищеблоке, в помещении, где 

находятся дети 

  3. 

Возникновение эпидемии 

сальмонеллез, вирусный 

гепатит В, С – 3 случая и 

более; 

ветряная оспа, грипп и др. 

– 5 и более случаев 

 - Введение карантина; 

реализация мероприятий по профилактике 

заболеваний 

  4. 

Авария на сетях 

водопровода, 

канализации, отопления, 

электроэнергии 

 - Приостановление деятельности до ликвидации 

аварии; 

вызов специализированных служб 

  5. 

Неисправная работа 

холодильного 

оборудования 

 - Прекращение работы пищеблока; 

сокращение рабочего дня; 

 - использование запасного холодильного 

оборудования, изыскание возможностей для 

временного хранения продуктов, ограничение 

закупки новых партий пищевых продуктов 

  6. Пожар 

 - Вызов пожарной службы; 

 - эвакуация; 

 - приостановление деятельности 

 

https://pandia.ru/text/category/sanitarnij_nadzor/
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7. Перечень форм учета и отчетности, установленной действующим 

законодательством по вопросам, связанным с осуществлением 

производственного контроля 

Наименование форм учета и 

отчетности 

Периодичность 

заполнения 
Ответственный  

Журнал учета температурного режима в 

холодильном оборудовании 
Ежедневно 

Ответственный по 

питанию 

Журнал учета температуры и влажности в 

складских помещениях 
Ежедневно 

Ответственный по 

питанию 

Гигиенический журнал (сотрудников) 

Ежедневно перед 

началом рабочей 

смены работников 

Медработник 

Ведомость контроля за рационом питания Ежедневно Медработник 

График смены кипяченой воды 
Не реже 1 раза 

каждые 3 часа 

Ответственный по 

питанию 

Журнал учета инфекционных заболеваний 

детей 
По факту Медработник 

Журнал аварийных ситуаций  По факту 

Заместитель 

заведующего по 

АХЧ 

Журнал осмотра воспитанников на 

педикулез 
Ежемесячно Медработник 

Ведомость контроля своевременности 

прохождения медосмотров и 

гигиенического обучения По факту Медработник 

Личные медицинские книжки работников 

Журнал регистрации результатов 

производственного контроля 
По факту 

Заместитель 

заведующего по 

АХЧ, работник по 

техническому 

обслуживанию 

Журнал инструментальных и 

лабораторных методов 

производственного контроля и протоколы 

лабораторных испытаний 

По факту 

Заместитель 

заведующего по 

АХЧ 
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8. Перечень возможных аварийных ситуаций, связанных с остановкой 

производства, нарушениями технологических процессов, иных создающих угрозу 

санитарно-эпидемиологическому благополучию населения ситуаций, при 

возникновении которых осуществляется информирование населения, органов 

местного самоуправления, органов, уполномоченных осуществлять 

государственный санитарно-эпидемиологический надзор 

№п/п Ситуация Действия 

1. 

Плановое прекращение 

подачи водопроводной воды 

более 3 часов 

 - Прекращение работы пищеблока; 

 - сокращение рабочего дня; 

 - организация подвоза воды для 

технических целей; 

 - обеспечение запаса бутилированной 

минеральной воды 

2. 

Возникновение заболеваний: 

педикулез и др. – 5 и более 

случаев 

 - Ежедневно влажная уборка помещений с 

применением дезинфицирующих средств; 

 - проветривание; 

 - наблюдение за детьми,контактирующими 

с заболевшими; 

 - реализация противоэпидемиологических         

мероприятий  

3. 

Возникновение эпидемии 

сальмонеллеза, вирусного 

гепатита В, С – 3 случая и 

более; ветряной оспы, гриппа 

и др. – 5 и более случаев 

 - Введение карантина; 

 - реализация противоэпидемиологических 

и профилактических мероприятий 

мероприятий  

4. 

Авария на сетях 

водопровода, канализации, 

отопления, электроэнергии 

 - Приостановление деятельности до 

ликвидации аварии; 

 - вызов специализированных служб 

5. 
Неисправная работа 

холодильного оборудования 

 - Прекращение работы пищеблока; 

 - сокращение рабочего дня; 

 - использование запасного холодильного 

оборудования, изыскание возможностей 

для временного хранения продуктов, 

ограничение закупки новых партий 

пищевых продуктов 

6. Пожар 

 - Вызов пожарной службы; 

 - эвакуация; 

 - приостановление деятельности 

 


